WINE PAIRING

Wino i jedzenie to nieroztaczna para,
a odpowiednio zestawione potrafia
otworzy¢ przed nami nowe,
kulinarne horyzonty.

Okreslone sktadniki potrawy moga
uwypukli¢ lub znieksztatci¢ charakter
serwowanych do nich win, z kolei wina
umozliwiajg zréwnowazenie smakow
iaromatow. Podpowiadamy zatem,
jak je umiejetnie taczy¢, by zadne
na tym nie stracito.

Dobralismy dla Was odpowiednie wino
do dedykowanego dania.

0dkrywaj tajniki
WINE PAIRINGU i ciesz sie smakiem.
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WINA BEZALKOHOLOWE

Y

APERITIF RYBY

Codorniu ZERO ‘
& Hiszpania @ biate, potstodkie

Bezalkoholowe wino. Ma delikatne babelki i btyszczacy, jasnozotty kolor, stodki aromat
owocow tropikalnych, jabtek i delikatnych biatych kwiatow.

QHC[ 14 zt| ﬁ75cl 60 zt

WINA MUSUJACE

Tenuta Sant’Anna Prosecco Extra Dry ‘ é‘ d
&= Wtochy @ biate, potwytrawne

APERITIF SERY

To wino z aromatycznym bukietem akacji, brzoskwin i kwiatéw gruszy. Jest bardzo owocowe
irzeskie w smaku.

GZOCL 35 z¢| ﬂ 150 80 z¢




